
～『お酒と熟成魚料理』を楽しむコース～

当日は、皆様に御品書きを

ご用意しております。

こだわり丹誠を込めた

熟成鮨一貫一貫の

産地・熟成期間をご覧頂き、

余韻の続く驚きの

旨みと、同時に新鮮な熟成魚を

お楽しみください。

下野市ヨコマチファーム産

オーガニックコシヒカリを

毎日店内で精米し

ふっくらと炊き上げ、

赤酢を使用した

吟でしか味わえない

赤シャリ。

熟成魚のねっとりした

旨みをよりご堪能頂けます。



予約制のお願い
当店では、前日までにご予約いただく<完全予約制>、

アラカルトではなく<熟成魚コース料理専門店>という営業を採用させて頂いております。

●コース料理のみ●完全予約制を採用するにはしっかりとした理由があるのです。

There is no past

There is no future

There is Eternal now

There is Hospitality

We are Gin


